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Viviamo in tempi dinamici ed & sempre pit importante gequire ed interpretare
le tendenze di un mondo food in continua evoluzione per cogliere ottime
opportunita. Alessio Tesgieri, da sempre attento a queste dinamiche,
lavora col suo staff tecnico e didattico per offrirvi i prodotti migliori
e accompagnarvi vergo la loro massima rega!

TEMPO

Rigparmia il tuo tempo o quello dei tuoi collaboratori:
con le nogtre proposte gara facile e molto remunerativo!

SUPPORTO

Lo ctaff Tesgieri ti sequira in tutte e fagi di euiluppo
del progetto eu migura per te.

TECNICA

Con demo e magter clage di professionisti altamente qualificati affiancheremo
la tua conogeenza per ottenere risultati ancora migliori.

COME FUNZIONA

Prendi un appuntamento con un nogtro congulente, decidi su quale agpetto della
tua proposta lavorare. Un tecnico specializzato ti proporra un pacehetto di prodotti
studiato su misura per te per poi svilupparlo direttamente preggo la tua attivita.

[l tuo tocco con la nogtra tecnica: la stagionalita, la gogtenibilita entreranno nel tuo
buginegs in maniera performante e quper gologal



TARTARE
DIBLACK
ANGUS

- Mazzancolle, Curry Thai e Seorze di Limone
+ Guancia di Suino CBTe Salsa Kimchee

BAOS

- Guaneia di Suino CBTe Salsa Kimchee
_++ Mazzancolle, Curry Thai e Scorze di Limone




- CARCIOFlin tempura - STICK DIORTAGG! in tempura

- CIPOLLA ROSSA in tempura * MIXRONDELLE in tempura

- FIORIDI 2UCCHINA in tempura - MISTO VERDURE SPECIALITA in tempura
- BORRAGINE in tempura - MISTO VERDURE in tempura

- SALVIA in tempura

BURRATA
CON ACCIUGHE
DEL CANTABRICO




TORTELLONE FAGOTTINO
\ STRACCIATELLA DIBUFALA ALLA GENOVESE

MEZZALUNA W paceHeR!
BRANZINO RIGAT!




collaba w assw Temperaluba

GUANCIA
DIMANZ0

GUANCIA
DIMAIALE




e

PULLED
PORK

PULLED
CHICKEN

COSTINE DIMAIALE
“RIBS”BBQ

COSTINE DIMAIALE %
“RIBS” ALLE ERBE R e S8
AROMATICHE o



WAFFLE
DIPATATE

TORTINO
DIPATATE



TATIN
DIVERDURE

FELAFFEL

CARCIOFO
[N OLIO COTTURA




TARTARE
DISALMONE

TARTARE
DITONNO




LINGOTTO LINGOTTO
DISALMONE DITONNO

BACCALA

CARDPACCIO
DIPOLPO



CAESER:

pulled chicken
taralli

lattuga
maionese
cacio e pepe

NIZZARDA:

+ tonno

- pomodorini

- olive taggiasche

- carciofi a spicchi grigliati
- lattuga

quartirolo
pomodorini

olive taggiasche
cetrioli

pomodorini datterini
in acqua di mare
rucola




Componi la tua propogta food di euccesso

(+39)0587.73.45.42 / 328.12.12.149

PER MAGGIORIINFORMAZIONI Oppure contatta il cugtomer gervice a:

commerciale@tessieri.it

Casa

TESSIERI

dal 1963

Compositori di Sapori

TESSIERI SRL - via Milano ang. via Perugia - 56038 Ponsacco (P1) - Tel. +-39 0587734542 - Fax +39 0587734339 - info@tessieri.it - www.tessieri.it



